Sonupnaberdar

Cocktail ou Mocktail surprise

LA PASSION :
PUREE DE PASSION, VIN BLANC PETILLANT, EAU PETILLANTE

Amuse-bouche

VELOUTE DE PATATE DOUCE AU COCO, CURRY MADRAS ET
EMULSION AU LAIT DE COCO

Entrées

AU CHOIX

FINE TRANCHE DE BAR EN CARPACCIO ET ROSACE DE SAINT-
JACQUES, BILLES DE SAUMON, FENOUIL EN JULIENNE ET
CONDIMENT GRANNY SMITH A L’ESTRAGON

ouU

FOIE GRAS EN DUO (MI-CUIT MARBRE & CREME BRULEE),
CHUTNEY D’AGRUMES AUX EPICES
ET MANDARINE GLACEE, ECLATS DE PISTACHE

Plats

AU CHOIX

FILET DE BCEUF ROSSINI, POMMES ANNA CROUSTILLANTES, SAUCE
A A PRUCEE

ov

PAVE DE LIEU, RAVIOLES AU HOMARD, MOUSSELINE DE CAROTTES
AU GINGEMBRE, VELOUTE AU HOMARD, CONDIMENT AUX
AGRUMES

Dessert

ECRIN DES AMOUREUX AU CHOCOLAT BLANC, CCEUR AUX FRUITS
ROUGES ET GLACAGE CROUSTILLANT AU CHOCOLAT BLANGC, A
PARTAGER

95 €

PAR PERSONNE, SUR RESERVATION UNIQUEMENT.
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PLANCHE DE CHARCUTERIE

LA PETITE 3,00 €
LA GRANDE : 18,00 €
ACCRAS DE MORUE 10,90 €

SAUCE AIGRE-DOUCE

GRANDE PLANCHE MIXTE 18,00 €
CHARCUTERIE ET FROMAGES ‘

LA PLANCHE VEGGIE 19,90 €

CROUSTILLANTS DE MOZZARELLA, BATONNETS DE CAROTTES ET CONCOMBRES,
TOMATES CERISES, SAMOSSAS AUX LEGUMES, FROMAGLES, SAUCES CREME
CIBOULETTE ET AIGRE DOUCE

Les entrées

ESCARGOTS DE BOURGOGNE AU BEURRE PERSILLE

PAR 6 9,90 €
PAR 12 (+5€ DANS LE MENU) 17,90 €
SOUPE A L’OIGNON GRATINEE AU COMTE AOP 10,90 €
CEUF DUR BIO ET SA MAYONNAISE A LA TRUFFE 9,90 €
GRAVLAX DE SAUMON MIMOSA 10,90 €

CREME DE RAIFORT ET CONDIMENTS PICKLES

RAVIOLES MAISON AUX GAMBAS 10,90 €
EMULSION COCO CITRONNELLE

CEUF POCHE CROUSTILLANT 9,90 €
CREME DE HADDOCK EMULSIONNEE ET CAVIAR DE HARENG FUME

LES PETITS NEMS AU POULET FERMIER MAISON . 10,90 €

BASILIC THAI, MENTHE FRAICHE, SUCRINE ET SAUCE AIGRE-DOUCE
(+5€ DANS LE MENU)

Les salades

LA CESAR | 18,00 €

FILET DE POULET CROUSTILLANT, PARMESAN AOP, SALADE ROMAINE ET SAUCE
CESAR.

LE POKE BOWL DE MADIE 18,00 €

RIZ BASMATI, GRAVLAX DE SAUMON, TOMATES CERISES, CONCOMBRE, RADIS,
MANGUE CONFITE, AVOCAT ET VINAIGRETTE DE SOJA.

Les plats

CHATEAUBRIAND DE B(EUF AU POIVRE 26,90 €
ACCOMPAGNE DE FRITES (+5€ DANS LE MENU)

BAR ROTI 20,90 €
SAUCE ARMORICAINE AU VIN BLANC ET JULIENNE DE LEGUMES CROQUANTS

BURGER DE MADIE AU COMTE AOP 20,90 €

SAUCE TARTARE, BEUF CHAROLAIS, OIGNONS CROUSTILLANTS, GALETTE DE
POMME DE TERRE, ROQUETTE, BACON GRILLE ET FRITES

THON MI-CUIT AU SESAME 22.90 €
SAUCE THAI ET MOUSSELINE DE PATATES DOUCES

BALLOTINE DE VOLAILLE FERMIERE FARCIE 22,90 €

AUX CHAMPIGNONS
SAUCE AU VIN BLANC TRUFFEE ET PUREE TRADITION

Les mets d'exception a partager a deux

COTE DE BCEUF 1 KG A LA PLANCHA 90,00 €
SAUCE AU POIVRE, FRITES ET SALADE

EPAULE D’AGNEAU CONFITE DE 7 HEURES 90,00 €
POELEE DE PLEUROTES, FRITES ET SALADE

Les desserts

PROFITEROLE GEANTE AU CHOCOLAT CHAUD | 9,90 €

CREME BRULEE A LA VANILLE DE MADAGASCAR 9,90 €
ECLATS DE CARAMEL ET NOIX DE PECAN CARAMELISEES

SPHERE AU CHOCOLAT NOISETTE "~ 10,90 €
PRALINE NUTELLA ET POMME CARAMELISEE

LE DELICE GLACE FRUTTINI
FRUIT GIVRE ELABORE A PARTIR DE SA PROPRE PULPE (SANS GLUTEN)

1 PERSONNE : CITRON, FRUIT DE LA PASSION OU AVOCAT-NOISETTE 11.90 €
(+3,5€ DANS LE MENU) ¢
A PARTAGER A 2 : COCO OU MANGUE _ 21,90 €

(+6€ DANS LE MENU)

CAFE OU THE GOURMAND 11,90 €
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