
menu 
saint-valentn

Cocktail ou Mocktail surprise
LA PASSION : 

PURÉE DE PASSION, VIN BLANC PÉTILLANT, EAU PÉTILLANTE

Amuse-bouche
VELOUTÉ DE PATATE DOUCE AU COCO, CURRY MADRAS ET 

ÉMULSION AU LAIT DE COCO

AU CHOIX

Entrées
FINE TRANCHE DE BAR EN CARPACCIO ET ROSACE DE SAINT-

JACQUES, BILLES DE SAUMON, FENOUIL EN JULIENNE ET 
CONDIMENT GRANNY SMITH À L’ESTRAGON

OU

FOIE GRAS EN DUO (MI-CUIT MARBRÉ & CRÈME BRÛLÉE), 
CHUTNEY D’AGRUMES AUX ÉPICES 

ET MANDARINE GLACÉE, ÉCLATS DE PISTACHE

dîner aux chandelles & covers piano-voix 
(pauline et barth, sur le thème de l’amour)

95 €

Dessert
ÉCRIN DES AMOUREUX AU CHOCOLAT BLANC, CŒUR AUX FRUITS 

ROUGES ET GLAÇAGE CROUSTILLANT AU CHOCOLAT BLANC, À 
PARTAGER

PAR PERSONNE, SUR RÉSERVATION UNIQUEMENT.

FILET DE BŒUF ROSSINI, POMMES ANNA CROUSTILLANTES, SAUCE 
À LA TRUFFE

OU

PAVÉ DE LIEU, RAVIOLES AU HOMARD, MOUSSELINE DE CAROTTES 
AU GINGEMBRE, VELOUTÉ AU HOMARD, CONDIMENT AUX 

AGRUMES

AU CHOIX

Plats


