
De midi à minuit
La carte Madie

ACCRAS DE MORUE 
SAUCE AIGRE-DOUCE

10,90 €

PLANCHE DE CHARCUTERIE 
LA PETITE 
LA GRANDE

8,00 €
18,00 €

GRANDE PLANCHE MIXTE 
CHARCUTERIE ET FROMAGES

18,00 €

LA PLANCHE VEGGIE 
CROUSTILLANTS DE MOZZARELLA, BÂTONNETS DE CAROTTES ET CONCOMBRES,
TOMATES CERISES, SAMOSSAS AUX LÉGUMES, FROMAGES, SAUCES CRÈME
CIBOULETTE ET AIGRE DOUCE

19,90 €

L’apéro

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE AU COMTÉ AOP 10,90 €

ŒUF DUR BIO ET SA MAYONNAISE À LA TRUFFE 9,90 €

ESCARGOTS DE BOURGOGNE AU BEURRE PERSILLÉ
PAR 6
PAR 12 (+5€ DANS LE MENU)

9,90 €
17,90 €

TARTARE D’AVOCAT ET CREVETTES FACON MADIE
GASPACHO D’AVOCAT ACIDULÉ, COMPOTÉE DE MANGUE CONFITE

10,90 €

TORTELLINI DE LANGOUSTINES AU BASILIC
VELOUTÉ DE CRUSTACÉS AU VIN BLANC INFUSÉ AUX MORILLES ET
CAVIAR DE HARENG FUMÉ
(+5€ DANS LE MENU)

11,90 €

Les entrées 

ENTRECOTE D’ARGENTINE 
SAUCE FOURME D’AMBERT, FRITES (+5€ DANS LE MENU)

29,90 €

PAVÉ DE SAUMON À LA PLANCHA 
JUS AU ROMARIN, LÉGUMES CROQUANTS

21,90 €

MAGRET DE CANARD À L’ORANGE
PURÉE DE POTIMARRON, JUS DE VOLAILLE À L’ORANGE

22,90 €

BOEUF BOURGUIGNON FACON MADIE
EFFILOCHÉ DE BOEUF FONDANT, CAROTTES GLACÉES, LARD FUMÉ,
CHAMPIGNONS DE PARIS, ÉCHALOTES CONFITES, PURÉE
TRADITIONNELLE

23,90 €

BURGER DE MADIE AU COMTÉ AOP
SAUCE TARTARE, BŒUF CHAROLAIS, OIGNONS CROUSTILLANTS,
GALETTE DE POMME DE TERRE, ROQUETTE, BACON GRILLÉ ET
FRITES MAISON

21,90 €

Les plats

CÔTE DE BŒUF 1 KG À LA PLANCHA 
SAUCE BÉARNAISE, FRITES ET SALADE

90,00 €

ÉPAULE D’AGNEAU CONFITE DE 7 HEURES 
JUS, POÊLÉE DE PLEUROTES, FRITES ET SALADE

90,00 €

Les mets d'exception à partager à deux

PROFITEROLE GÉANTE AU CHOCOLAT CHAUD 9,90 €

CRÈME À LA VANILLE FACON MADIE
BRÛLÉE ET CARAMELISÉE A LA CASSONADE, CARAMEL CROUSTILLANT
PRALINÉ, ÉCLATS DE PÉCANS CONCASSÉS ET POP-CORN

10,90 €

CAFÉ OU THÉ GOURMAND 
(+2,50€ DANS LE MENU)

11,90 €

LA POMME
VERRINE AU CHOCOLAT BLANC ALLÉGÉ, POMME CONFITE
CARAMELISÉE, CRAQUANT AU CHOCOLAT BLANC, SORBET POMME

10,90 €

LE DÉLICE GLACÉ FRUTTINI 
FRUIT GIVRÉ ÉLABORÉ À PARTIR DE SA PROPRE PULPE (SANS
GLUTEN)
CITRON, FRUIT DE LA PASSION, AVOCAT-NOISETTE, COCO ,
MANGUE, MANDARINE
(+3€ DANS LE MENU)

12,90 €

Les desserts

ENTRÉE + PLAT 
LE MENU DU MIDI 

26,90 €

ENTRÉE + PLAT + DESSERT
LE MENU DU MIDI ET DU SOIR 

36,90 €

ENFANTS (- DE 10 ANS)
PLAT, DESSERT, BOISSON (DEMANDER AU SERVICE) 
(OFFERT POUR LES ENFANTS LE SAMEDI ET TOUTES LES VACANCES
SCOLAIRES.) 

AU CHOIX PARMI LA CARTE, HORS METS D’EXCEPTION. SI UN
SUPPLÉMENT EST PRÉVU, IL EST INDIQUÉ SOUS LE PLAT.

15,00 €

Les formules

Bon appétit

BURRATA CREMEUSE
POTIMARRON ROTI ET EN PURÉE, NOIX DE CAJOU CROQUANTES,
VINAIGRETTE TRUFFÉE

10,90 €

BASILIC THAI, MENTHE FRAICHE, SUCRINE, SAUCE AIGRE-DOUCE
(+5€ DANS LE MENU)

10,90 €NEMS AU POULET FERMIER MAISON

THON MI-CUIT AU SÉSAME
SAUCE THAÏ ET MOUSSELINE DE PATATES DOUCES
(+5€ DANS LE MENU)

23,90 €

SUPREME DE POULET FERMIER
CAROTTES FANES, BRUNOISE DE CHORIZO, AMANDES EFFILÉES,
POUDRE D’OLIVE GRILLÉE, JUS DE VOLAILLE CORSÉ, FRITES

22,90 €

SPHERE AU CHOCOLAT BELLE HÉLENE
POIRE POCHÉE CONFITE, CHANTILLY A LA VANILLE, AMANDES ÉFFILÉES,
CHOCOLAT CHAUD

10,90 €


